
 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

    

 
      

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 

 

  
 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Osaka@EURO 
n°6 – 2009年 3月 

今回今回今回今回はははは、、、、1111 月月月月ににににフランスフランスフランスフランスでででで開催開催開催開催されたされたされたされた 2222 つのつのつのつの大規模見本市大規模見本市大規模見本市大規模見本市をごをごをごをご紹介紹介紹介紹介しますしますしますします。。。。テーマテーマテーマテーマはははは

「「「「インテリアインテリアインテリアインテリア」、「」、「」、「」、「食食食食」」」」というというというという日本日本日本日本とととと関関関関わりがわりがわりがわりが深深深深いいいい分野分野分野分野であることからであることからであることからであることから、、、、折折折折からのからのからのからの

世界的世界的世界的世界的なななな金融危機金融危機金融危機金融危機にもかかわらずにもかかわらずにもかかわらずにもかかわらず、、、、日本日本日本日本からもからもからもからも多多多多くのくのくのくの関係者関係者関係者関係者がががが参加参加参加参加しましたしましたしましたしました。。。。    

メゾン・エ・オブジェについて 

平成 21 年 1 月 23 日～27 日の日程でパリ郊
外の展示会場で世界中の家具や美術工芸品な
どが集まる見本市、メゾン・エ・オブジェが
開催されました。 

この見本市には、日本からも、政府が進め
るジャパンブランド育成支援の観点からジェ
トロや京都商工会議所が、企業を取りまとめ
て出展しました。 

世界的に景況感悪化している状態にもかか
わらず、日本からも、百貨店をはじめ約 1900

名のバイヤーが買い付けに訪れ、総小間
130,000 ㎡が出展する巨大な会場に熱気があふ
れていました。 

この見本市の特徴は、申しこみをすれば誰
でも出展できるわけではなく、出展レベルを
保つために、主催者が事前に出展者の出展内
容をチェックして、審査をパスした場合のみ
出展できるというもので、フランス国内の業
者でも新規出展の場合は、相当の数の審査待
ちがあるということです。 

メゾン・エ・オブジェは出展までのハード
ルが高い分だけ、集客力も高く、入場に際し
ては、会社、氏名登録をしたうえで、入場券
（約 6000 円）を払う必要があるにも関わら
ず、連日長蛇の列がチケット売場にできてお
り、主催者発表で 75,755 人が入場したという
ことです。 

 

 
 

関係者の話を総合すると、欧州で販路を開
拓する場合、各種見本市への出展に加えて、
優良なエージェントの確保、十分なサンプル
の事前準備などいわゆる「販売力」が大事と
いうことでした。 

 さてさてさてさて、、、、大阪大阪大阪大阪ではではではでは今年今年今年今年、、、、9 月月月月 16 日日日日（（（（水水水水）～）～）～）～

18 日日日日（（（（金金金金））））のののの日程日程日程日程ででででメゾンメゾンメゾンメゾン・・・・エエエエ・・・・オブジェオブジェオブジェオブジェのののの

日本版日本版日本版日本版ともいえるともいえるともいえるともいえる国際見本市国際見本市国際見本市国際見本市「「「「LIVING & 

DESIGN」」」」がががが開催開催開催開催されますされますされますされます。。。。  

http://oitfc.fair.or.jp/living/ 
 

リヨン市（フランス）が提唱した世界の「食
の都」で組織するグルメシティ・ネットワー
ク『Ｄeｌｉｃｅ(デリス)』(2007 年 9 月設立 
の国際的な都市間ネットワークで、現在、ミ
ラノ・ローザンヌ・バルセロナなど「食」に
関心の高い世界の 17都市が加盟しています。   
「食」を活用した観光プロモーションを推進
する加盟各都市との交流や、技能向上を目的
とした料理人の研修・交流などを通じて、各
都市の食文化の振興や経済の活性化につなげ
ることを目的としています。)の会員として、
当事務所は 1 月 24 日～28 日の SIHRA 見本市
（リヨン市）に招待されました。この見本市
はレストラン、ホテルや食品産業等が参加す
る外食関連の大型展示会で、約 120 カ国から
2000 社以上の出展者が参加しました。テーブ
ルコーディネーター、ホテル設備業者や食料
生産者、食品業者など、様々な食品業界関係
者と直接商談ができる見本市です。また、こ
の大きいイベントは、ボキューズドール賞 
或いは世界パティスリー選手権などのいくつ
かの有名な料理コンテストの舞台でもありま
す。http://www.sirha.com/2009/ 

 

 
 

Bureau de Représentation de la Ville d’Osaka à Paris - info@osaka.fr 
31 place de la Madeleine. 75008 Paris. France Tel : +33 (0) 1 40 15 93 66 - Fax : +33 (0) 1 40 15 91 72 

一方、大阪は、欧州においてはアジアにおけ
る食の街として有名です。大阪では間もな
く、日本最大の食品見本市である「‘09 食博
覧会・大阪」（4 年に 1回の開催）が開催され
ます。これは大阪が食の都であるということ
を示しています。今回は近年注目を浴びてい
る「食育」や「食と環境」という要素に焦点
を当て、今回の開催テーマである「食を知
り、食を楽しむ」を来場者の方々に体感して
いただきたいとのことです。会場ではタコス
からファティーラまで食べられる「世界のコ
ナモン」コーナーもあり、世界の美味が一堂
に集まることと期待されています。 

http://www.shokuhaku.gr.jp/ 
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